
...
„-л

;

Приложение № 3 
к приказу Комитета образования 

администрации Ангарского городского округа 
от 16.01.2026 №43

Карта наблюдения за организацией и процессом питания обучающихся 
МБОУ/МАО'у « ____ , . ■ а 2^-еГ_ ьрсмя

Наименование приема пищи: зам рак.'обед..... . ................................... ........ .....

[ . Ний.иоОение
1. Санитарно - гигиеническое состояние:

рекреаций,
туалетных комнат.
учебных кабинетов

2. Эстетическое состояние столовой:
тематические стенды, 
состояние мебели, 
наличие салфеток на столах
Внешний вид сотрудников столовой (наличие спецодежды, перчаток, средств индивидуальной 
зашиты)____________ •_________________________________________________________________

4. Санитарно - гигиеническое состояние:
столовой (стены, поль:, мебель),
посулы,

наличие графиков проведения влажных и генеральных уборок, 
влажная уборка столоз с применением дел i цштруюшчх средств

S Чяпнчне утаерж темного пи ректоном меню > .:.и :.>«>• । ;»сст\ ином месте, в т.ч. на официальном 
сайте обшсобразова т ел ъ; юго уч ре ж де и; i у.

6. Наличие оформленного у гонка иотреби гел ■ г. соотнектглш с требованиями
7. Соответствие ежедневного меню Оитыюму меню, утвержденному юридическим 

лицом/индивидуальным предпринимателем. ос> ни. i вляющи.м организацию питания в 
учреждении.

8. Аппетит детей (порция съедается по-июстью : жслшкыч >
9. Количество отходов .. 1. ..
10. Качество обслуживания (доброжелательность, искури нос гн з накрытии столов и пр.) ^7

11. Организовано питание для льготной категории обучающихся (соответствие порции по 
возрастам, находятся за одним столом с детьми, иитающимш я за роди сельскую плату)

12, I Наличие записи в журнале бракеража готовой продукции j

13. \ Нал1!чи<ГУоварно-сопроводительных документов на продукты питания в соответствии cj 
' утвержденным ежедневным меню (маркировка: дата изготовления, срок годности, | /

наименование иХыестонахожденне предпринимателя; ветеринарные справки на молочную. I

В кус овыекач ества 
Органолептические 
качества

Подпись

Представитель -учреждения(Ф.И.О.)

1 мясную, куриную. Щ(бную П)5ОДуКЦ1!Ю)_ ___ __________________________________ _____ _ J........ __
’__ П. _ Снятие пробы _ _ _ __ _ _________ _ __  _ ... J <
’^Вкусовые каче£тоа (соленая, кислая-. гаадк- иц жесткая.)(-2P-J ...._/

. Z. ; opl UIIO. lei! i И чесAil;- :-.a* lKX 1 Bit -4 I '..’4 i'"- ; Ф'.нpAid, LH i ii. Ь p3.5pC.iC. ОДНОрОЛ! ЮСТЬ. I’’ (f?
I [ прозрачность, запах и ng.) _ [..........................................................................................................

Критерии оценок:
Высокий уровень (соответствует полностью) 2 балла Средний уровень (соответствует частично) - I балл
Низкий уровень (не соответствует) - 0 баллов
Выявленные замечания и оекоменд
I. Haa'iiodei


